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VOLG ONS
wijnbar-edelrot.be

edelrot-shop.be
instagram | facebookWEBSHOP

Je kan ze kopen 
in onze winkel
aan de bar of via 
de online-shop !

Alle wijnen zijn van eigen import.
(SCHUIM)WIJN ALTERNATIEF

KULT KEFIR - PASSION FRUIT-HOPS___________________5,5
waterkefir - fris, aromatisch                                                   "pet' nat'"
SPUH-MAN-TAY - Shwung______________________________13
chardonnay + kruiden - soepel, kruidig                             "spumante"
OR-ANJ - Shwung___________________________6,5  /  35
fermented herbal brew - complex, kruidig                      "orange"

25cl -- 1 of 2 personen

PASTIS____________________________________________________________8
Henri Bardouin
VERMOUT_________________________________________________________7
Del Professore Bianco

COCKTAILS

LIMONCELLO        SPRITZ____________________________________________13
homemade limoncello + witte pet' nat'
NEGRONI_______________________________________________________12
kruidige huis-blend
HORSE WITH NO NAME_________________________________________12
Dada Chapel Potato Vodka + homemade gembersiroop + limoen
STORMY         RHUBARB_______________________________________________12
Dada Chapel Aged Brhum + homemade rabarbersiroop + limoen + munt
BOURBON         PLANE________________________________________________12
bourbon + kumquat + duindoornbes + kruidenbitters
VERBOOCHA___________________________________________________12
Del Professore vermout + Levuur kombucha + bitters
GIN-TONIC____________________________________________________12
Dada Chapel Organic Dry Gin + Franklin & Sons tonic + jeneverbes + citroen
ESPRESSO   MARTINI______________________________________________12
Weekend vodka + arabica espresso + suiker + salted butter

DIGESTIEF

BLACK  RIVER - 7cl_________________________________________________7  
barrel aged mede met zwarte bessen                  De Mederie, Celles, BE, 14%  
MACVIN - 7cl______________________________________________________7  
barrel aged macvin van poulsard-druiven               A. Guillot, Jura, FR, 17%  

WATER

GLAS - plat of spuitwater - 33cl_____________________________________1,7
KARAF - plat of spuitwater - 75cl____________________________________4

KOMBUCHA, FRISDRANK & SAP

YŪgen KOMBUCHA - gember-citroen_____________________________6,5
Levuur KOMBUCHA - kersensteeltjes-citroenverbena_______________6,8
Homemade LIMONADE - gember-citroen___________________________5
Homemade     LIMONADE   -   vlierbloesem______________________________5
Homemade     LIMONADE   -   rabarber-limoen___________________________5
Homemade LIMONADE - bosbes-bloedsinaasappel________________5,5
Cuarenta LIMONADE - maracuya-habanero-limoen__________________5
Ritchie LIMONADE - sinaasappel____________________________________4
Fritz COLA - gewoon of zero_______________________________________4
Franklin & Sons TONIC______________________________________________4
Big Tom spicy TOMATENSAP_______________________________________5
Pajottenlander       APPELSAP_________________________________________3,5
Pajottenlander          POMPELMOESSAP__________________________________4

ALCOHOLVRIJ BIER

ENERGIBAJER___________________________________________________6
'pintje' - dorstlessend, bitter, hoppig                                           Mikkeller, 0,3%, 33cl
PICO    BELLO_____________________________________________________5,2
Hazy IPA - fruitig, verfrissend                       Brussels Beer Project, 0,3%, 33cl
UNPLUGGED___________________________________________________5,5
Hazy IPA - romig, zacht bitter                                                 't Verzet, 0,4%, 33cl
FREE IPA__________________________________________________________6
IPA - tropisch, zacht bitter                               Brouwerij t'IJ, 0,5%, 33cl
DOKKIE_________________________________________________________5,5
Gentse Sour IPA - zurig, citrus, bitters                        Dok Brewing Co., 0,3%, 33cl

MOCKTAILS & APERO

MINTY MAC'LIME_________________________________________________8
appel, limoen, munt, bitters, bruiswater
PURPLE        HAZE_____________________________________________________8
braambes, framboos, tijm, limoen, bitters, bruiswater
L'APÉRO SPIRIT____________________________________________________9
kumquat, duindoornbes, kruidenbitters, tonic
VEHR-MUT ROS-SOH - Shwung__________________________________7
rode Italian-style apero - kruidig, zoet, bitter

KOFFIE

KOFFIE - Vietnamese Phin filter_______________________________3
LITER KOFFIE - thermos French Press______________________10
= 5 tassen om al dan niet te delen

THEE & INFUSIES

SENCHA - groene thee = niet geoxideerd___________________3,8
DARGEELING - zwarte thee = geoxideerd___________________3,8
OOLONG - gedeeltelijk geoxideerd________________________3,8

MOLLIE BLOOM - vruchten-infusie_________________________3,8
appel, rozenbottelschil, vlierbes, bosbes, rode bes, zwarte 

bes, zwarte bes blad, kaasjeskruid, bloemblaadjes, braambes
MARIUS - less stress infusie_________________________________3,8

appel, venkel, karwij, melisse, citroengras, cacao,
 kamille, aronia, korenbloem, tulsi, acerola

BENNY LAVA - kruidige massala chai-mix + verse gember_____4,5
LOLA  - homemade gembersiroop + verse sinaasappel_________4,8

VERSE  MUNT - met of zonder groene thee ?__________________4,2



BUBBELS
LÈ TURNÈ____________________________________________7,5   /   40
Mirco Mariotti, Emilia-Romagna, IT, 2021                     grechetto + trebbiano
witte pet’ nat’ - rijp, tropisch, mistig. papaya, appel, agrum

BIODYNAMITE________________________________________9,5   /   50
Domaine des Mathouans, Côtes-Catalanes, FR, 2024                                          syrah
rosé pet’ nat’ - vol, floraal, glouglou. rijp rood fruit, rozenbottel

PIQUETTE IS NOT DEAD________________________________________5,5
Druug, Gent, BE, 2024                                                           kriekpeer +  regent  + cabernet cortis
rosé perry piquette - strak, fruitig, licht - laag in alcohol (4%)        

WIT
QUESTO BIANCO______________________________________6,8  /  44
Sette, Piemonte, IT, 2023                                                               moscato
soepel, citrus. gekonfijte groene appel, citroen, witte bloemen

ENGRESCADA WHITE__________________________________8   /   45
Raïm Ones, Penedès, SP, 2023                              marina + malvasia + muscat 
fris, zilt, lichte tannine. onrijp steenfruit, pomelo, zeekraal

CHASSILLE____________________________________________7,5    /    40
Domaine Ozil, Ardèche, FR, 2024                                         sauvignon blanc
mollig, grassig, frisse afdronk. meloen, gekonfijte limoen, citroenmelisse

LA BOUTEILLE SUR LA TABLE_______________________8,5   /   46
Jeux de Vins ! met Patrick Geiger Koenig,  Elzas,  FR,  2022                         sylvaner
levendig, mineraal, lichte tannine. perzik, witte bloemen, vijgenblad, agrum

GRAND CRU KIRCHBERG DE BARR___________________9,5    /    53
Domaine Goepp, Elzas, FR, 2021                                                  riesling
romig, rijp, mineraal. kweepeer, citroenzeste, oesterschelp

ROSÉ
BAUDILI ROSAT_______________________________________6,8  /  38
Ramon Jané, Penedès, SP, 2022                                           xarel-lo + sumoll   
fris, rond, floraal. kers, perzik, roos, oranjebloesem

ZOET
STRAWBERRY FIELDS________________________________8,5  /  44,5
Stéphane Rocher, Loire, FR, 2024       pineau d'aunis + gamay - 48g restsuiker/L
mollig, fruitige zuren. aardbei, aardbei, aardbei en een vleugje citroen

PECAT NOBLE (fles = 0,5L)______________________________11   /   46
Mas Candí, Penedès, SP, 2022                           xarel-lo met botrytis = edelrot
elegant, mollig, aromatisch. sultana, gekonfijte citroen, zomerbloemen

BLOND BIER
VERZET_________________________________________________________3,8
blond bier - dorstlessend, exotisch, hoppig                           't Verzet, 5,8%, 25cl

HOPSNOB - VIOGNIER__________________________________________6,6
viognier grape IPA 2024             edelrot x Dok Brewing Co. x Ozil, 6%, 33cl
HOPSNOB - RIESLING___________________________________________6,6
riesling grape IPA 2023           edelrot x Dok Brewing Co. x Goepp, 6%, 33cl

WITZ___________________________________________________________4,2
witbier - verfrissend, floraal                     Brasserie de la Senne, 4,2%, 33cl
SAISON DU MEYBOOM___________________________________________5
saison - verfrissend, bitter                                      Brasserie de la Senne, 5,5%, 33cl
DE GRAAL BLOND______________________________________________4,2
blond bier - zacht, licht bitter                                                               De Graal, 6,5%, 33cl
KRUSH TEST DUMMY___________________________________________6,8
single hop (Krush) pale ale - juicy, verfrissend            Dok Brewing co., 5,1%, 33cl
HALVE GARE___________________________________________________5,6
IPA dryhop - tropisch, stevige body                             Brouwerij 9900, 7,2%, 33cl
DE GRAAL TRIPEL_______________________________________________4,8
blond bier - krachtig, kruidig, fruitig                                                              De Graal, 9%, 33cl
GOLDEN TRICKY________________________________________________5,6
IPA - vol, romig, tropisch                                                                                  't Verzet, 7,5%, 33cl
STEENUILKE____________________________________________________5,2
blond bier  - vol, romig, kruidig                              Brouwerij De Ryck, 6,5%, 33cl
GULDENBERG___________________________________________________5,6
abdijbier - vol, romig                                                                          De Ranke, 8%, 33cl

ZUUR BIER
OUDE GEUZE BOON____________________________________________4,2
zachte oude geuze                                                                          Brasserie Boon, 7%, 25cl
PETITE GUEUZE_________________________________________________9,5
verfrissende oude geuze                                                                          Tilquin, 7%, 33cl
SUPREME_________________________________________________________7
berliner weisse - raspberry sour                               Stroom, 4,2%, 33cl
VICARIS        TRIPEL/GUEUZE__________________________________________7
blend van tripel en geuze                                               Brouwerij Dilewyns, 7%, 33cl
DEVIANCE 2.0___________________________________________________10
barrel aged blond met marc van gewürztraminer          SPO, 5,9%, 33cl
CANTILLON KRIEK_____________________________________________16,5
oude krieklambiek                                                              Cantillon, 5,5%, 37,5cl
3 FONTEINEN OUDE GEUZE______________________________________16
oude geuze                                                        3 Fonteinen, 7%, 37,5cl
GUEUZE  GIRARDIN - BLACK  LABEL_______________________________10
soepele geuze                                                                    Girardin, 5%, 37,5cl
OUDE PÊCHE JAUNE___________________________________________18,5
lambiek met perzik                                                       Tilquin, 7%, 37,5cl

BRUIN BIER &  STOUT
MOOSE BLUES__________________________________________________5,5
bruin bier - romig, kruidig, karamel, chocolade                         't Verzet, 7,5%, 33cl
STOUTERIK_______________________________________________________5
stout - zwart, intens, moutig                                      Brasserie de la Senne, 5%, 33clMeer wijnen PER FLES ?! Vraag het onze MEDEWERKERS !

75cl-fles GEUZE, CIDER of HYBRID : check de SPECIALS ! (achterkant food)

WIJN

BIER

37,5cl ? vraag gerust een 
extra glas om te delen 
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1L FLES

ORANGE / MACÉRATIONS
SKIN   CONTACT__________________________________________________7,5  
Fabien Jouves, Cahors, FR, 2024                 sauvignon + ugni blanc + muscat    
7 d. maceratie, ontsteelt - licht, glouglou. wit fruit, sinaasappel, bloesems

EL PAGÈS CONTENT ORANGE______________________8,5   /   46
La Salada, Penedès, SP, 2024                       macabeu + xarel-lo + sumoll + malvasia 
7 d. maceratie, trossen - levendig, tropisch. ananas, passievrucht, stro 

BIANCO_______________________________________________9,5    /    49
Viteadovest, Marsala, Sicilië, IT, 2021                                                grillo + catarratto   
21 d. maceratie, trossen - vol, licht oxidatief. appel, mandarijn, gerookte honing

DANS LA PEAU________________________________________10    /    59
Jeux de Vins ! met Jean-François Otter, Elzas, FR, 2021          witte Elzassers             
30 d. maceratie, trossen - krachtig, kruidig. rabarber, sinaas, kruidnagel, kardemom

GEKOELD
ROOD

CARMINO_____________________________________________________6,8 
Domaine Ozil, Ardèche, FR, 2024                                                           syrah
sappig, aards, glouglou. kers, braambes, pruim, kruidige zomerheide

GRAPE QUEEN_________________________________________8   /   44
Le débit d'Ivresse, Côtes-Catalanes, SP, 2024                                                merlot   
sappig, glouglou. kers, aardbei, aalbes, bloedsinaasappel

FREIHAND_____________________________________________9,5   /   50
Florian Herzog, Kamptal, AT, 2023                      zweigelt + grüner veltliner
sappig, mollig, floraal. aardbei, rooibos, hibiscus

ROOD
QUESTO ROSSO______________________________________6,8   /   44
Sette, Piemonte, IT, 2023                                                               barbera + syrah
soepel, aards. kers, cacao, zwarte peper

BAUDILI NEGRE______________________________________7,5  /  42
Ramon Jané, Penedès, SP, 2023                                               xarel-lo + macabeu + sumoll + mando + ...  
soepel, licht, floraal. framboos, kriek, viooltjes, cacao

MUKÉ_________________________________________________8,5    /    48
Viteadovest, Marsala, Sicilië, IT, 2022                     cabernet sauvignon  
elegant, rijp, mineraal, gerookt. gestoofd rood fruit, wilde groene kruiden

LA BELLE ET LE PELUT_______________________________8,5   /   49
Domaine des Mathouans, Côtes-Catalanes, FR, 2021                 lledoner pelut
kruidig, vol, gestructureerd. rijp rood fruit, tabak, chocolade, zwarte peper

OP TAP

OP TAP

1L FLES



Alle info over allergenen zijn te verkrijgen bij het personeel. 
De samenstelling van producten en gerechten kan veranderen.

CROQUE met slaatje - vlees, veggie of vegan_________16
SIDE SALAD________________________________________5

WARME  BROWNIE  -  hazelnoot crumble_______________7
VANILLE-KOKOS PANNA COTTA 
rode vruchtencoulis - haver crumble (v)_________________7
REEP PURE CHOCOLADE amandel-zeezout_________3,5
REEP MELKCHOCOLADE  karamel-zeezout__________3,5

ZOET                                                                                   tot 22:00

GEROOKTE AMANDELEN (v)_____________________4,5
GROENE OLIJVEN - in huis-marinade (v)_____________5
EEN DROGE WORST  (Vierklaver) - mosterd________3,8
CHIPS zeezout-balsamico (Waltson) (v)____________3,6
EDAMAME - daslookzout (v)_______________________6,8
BOQUERONES (ansjovisjes in huis-marinade)_______6,8
SAUCISSON D'ARDÈCHE (3 soorten, fijn gesneden)__9,5
BITTERBALLEN (6st) - mosterd-dragon mayo________8,5

HUMMUS - za'atar - brood of nacho's (v)______________8
SMOKEY JALAPEÑO-WITTE BONEN SPREAD  
geuze-kappertjes - brood of nacho's (v)_______________8
VARKENSRILETTE van het huis, met geuze - brood____10
BLIKJE SARDINES à la bastiaise - brood_____________10
BORDJE  KAAS (3srt) - rabarberchutney - noten - brood_18
BORDJE CHARCUTERIE (4srt) - brood_______________18

GEPEKELDE   RADIJSJES  - wasabi-dille mayo (v)________7
KIMCHI BLOEMKOOL - homemade kimchi (v)________8
GEGRILDE COURGETTE SALADE 
tuinbonen - komkommer - tofucrème - mosterdzaad (v)__9
BURRATA - geroosterde kerstomatensalsa -
edamame - geuze-kappertjes - brood_________________16

NACHO'S IN DE OVEN 
cheddar - tomaat-kidneybonen dip - zure room_______13
CAMEMBERT IN DE OVEN
gebakken peer - zonnebloempitjes - brood___________15
LOADED PATATAS - fetacrème - chilisaus____________12 
GEROOSTERDE  ROMANESCO - kikkererwt - tahini (v)_10
GEROOSTERDE  WORTEL - labneh - pistache-dukkah__13
OESTERZWAM  TEMPURA - kimchi mayo - pickle (v)___10
KIP TEMPURA - kimchi mayo - pickle_________________13
KOREAN MEATBALLS - gochujang - kimchi-koolsla___13 
KAASKROKET 'pas de rouge' (1st) - remoulade_______8
GARNAALKROKET (1st) - remoulade_________________11

PENNE  PEPERONATA (v) zonder of met parmezaan___16
SOEP (v) zonder of met brood en boter__________5  /  7

BROOD MET BOTER_______________________________4

LUNCH TIME EXTRA'S                                       12:00 - 14:30

TO SHARE OR NOT TO SHARE                            tot 22:00

(v) = vegan



WISSELEND AANBOD____________________________48
Antidoot - vraag ernaar !

BIET_____________________________________________45
Boerenerf - jonge en oude lambieken + rode bietenwijn
ZOMERKRIEK___________________________________45
Boerenerf - lambiek gemacereerd met krieken en cider

FLAT TIRE________________________________________33
De Mederie x Lovulum - cider met pinot noir pomace
TROIS MIEUX QUE DEUX_________________________39
De Mederie x Lovulum - cider met riesling en sleedoorn

HURDY       HURRY____________________________________48
Donder - lambiek met kweepeer en salie
CHILDREN  OF  THE  GRAPES_______________________54
Donder - lambiek met pinot noir, müller-thurgau en laurier

JURANGE________________________________________44
Dust - saison met lambiek, savagnin en chardonnay
I  ♥  GAMAY________________________________________44
Dust - saison met lambiek en gamay

ABRIKOOS______________________________________37
Kestemont - lambiek met abrikoos
OUDE KRIEK - SCHAARBEEKSE KRIEK_____________32
Kestemont - oude kriek met Schaarbeekse krieken

GROS-ELLE______________________________________26
Lambiek Fabriek  - geuze met rode bessen en muscaris

PURPER__________________________________________40
Nevel - wild boekweitbier met lavendel en aroniabes
ROSSIG__________________________________________55
Nevel - wild bier met regent en cabernet colonjes

THE 4TH PHAZE__________________________________49
Pellicle - kweepeercider met appel, hibiscus en rozemarijn
ZERO FIGS GIVEN________________________________49
Pellicle  - cider met rozenblaadjes en vijgenblad

STOP OU AMPHORE_____________________________29
SPO - saison met brettanomyces claussenii, in amforen
SAISON    YUZU____________________________________36
SPO - saison met yuzu

HANDS OF DESIRE - GOSE SOUR ALE____________29
Surréaliste - gose sour, gerijpt op oude viognier vaten

ZURE BIEREN, CIDERS,
HYBRIDS & BLENDS
-- in flessen van 75cl


